PIZZERIA NAPOLETANA
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Angioletti napoletani 8 @@

Straccetti di pasta fritta con pachino,
rucola e stracciatella di bufala

Fiore di zucca 7 @egd
Ripieno di mozzarella e alici (2 pz)

Suppli di riso 3,5 @ee
Classico con'pomodoro e mozzarella

Croccheé di patate 3 @eR0
Patate gialle, provola, grana e pepe

| Baccala fritto 8 @eEE
Filetto di baccala pastellato (2 pz)

Patatine fritte 5,5 @

Parmlglana d| melanzane 8 @@

Melanzane frltte, mozzarella,,
' salsa di pomodoro grana e baszlzco‘ v

Bruschette al pomodoro 5 (a)

' Crudo e mozzarella d| ‘I’bufala 9 @

Caprese’;‘7,5 @l, f '.'
l

Pomodoro, bufala, orlgano e baszlzco i

' Tagliere di saluml e formaggl I8 (a)(g)
(ideale per due persone)

il

Selezione di salumi, formaggz e mozzarella :

\1

di bufala servito con focaccia calda ¢
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IZZERIA NAPOLETANA

SPECIALITA’

Frittino misto 12 @ero

(ideale per due persone)
Zeppoline, 2 crocche, 2 arancini,
2 montanarine

Frittatina di pasta 5 @@
Ricetta classica con bucatini,
besciamella, prouvola,
macinato di bovino e grana

Tris di tacos fritti
napoletani 12 @eei

Ragu genovese | Polpetta al
ragu | Cicoli, ricotta, pepe

Montanara fritta
Mini pizza fritta con

Pomodoro, basilico
e grana 5 @@
Mortadella, stracciatella
e pistacchio 5,5 @b

Ragu genovese e
grana 6 @eE0



Pl2<E CLASSICHE

Margherita 8,5
Pomodoro San Marzano, fior di latte, basilico |

Marinara saporita 10,5 @&
Pomodoro San Marzano, alici, olive
taggiasche, capperi, origano, aglio

Bufala 10,5 ©@®
‘Pomodoro San Marzano, bufala, basilico

Diavola 10 ®¥® |
Pomodora San Marzano, fior di latte
salame, peperoncino

Fiori di zucca e alici 11 ¥¢9 |
- Fior di latte f'lor'z dz zucca, alici

/@e) :

| Capnccnosa ,12 ;
Pomodoro San Marzano fzor di latte,
funghz prosczutto cotto, olive, carczofmz

| Prosautto e funghl Il ae
' 'pomodoro San Marzano fior di latt
funghz prosczutto cotto
: Quattro formaggl 12 @@
FlOI' di latte, panna gorgonzola provola

Napoletana II (anXd)

Pomodoro San Marzana, fzor di latte,
| ' alzcz orlga,no -
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R|p|eno classmo Il @

Pomodoro San Marzano, fior di latte,
rlcotta salame pepe

| Elena I2 @)
‘Scarola, ‘p_r'ouola‘, olive, capperi
Al | /

Pizza frltta 12,5 @ee
Pomodoro San Marzano,
“prouola, cicoli, rlcétta, pepe

|| /Mamma Sl(axg)(e)

| '; ' Ragu di San | arzanoH

‘i‘polpettlne prouola rlcotta
il salswma gmna baszllco

i Boscalola 12 (a)@

_Fz_jr ol lqtte funghl

Gnocchi alla Sorrentina 14 @@
Gnocchi di patate con sugo
di pomodoro, mozzarella,
grana, basilico

Spaghetti alle vongole 16 @
Spaghetti con vongole, aglio,
prezzemolo e peperoncino

Candele alla genovese 14 @0

Specialita di pasta napoletana
a base di cipolle ramate,
carne di manzo e grana
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Pl2<E SPECIALI

Terra Mia 13 @0

Ragu alla genovese, provola, grana, basilico ' 'EGE'AR.A"E J
| ) ~
Sfiziosa 13 | @ghm) ,

Fior di latte, gorgonzola, prosciutto crudo,

: : Ortolana 11,5 @®®
noci, mostarda di pere

i Crema di zucchine, fior di latte,
Nonna Maria 12,5 @e9 . zucchine, melanzane, peperoni
Pomodoro San Marzano, fior di latte, '

; j i DOP IL5 @w
polpettine, f’lcotta, grana gbaszlzco o salsa di pomodorini, bufala,
Leggera 13 @@ basilico
Fior di latte, prosciutto crudo, rucola, | il 1 Norma 12 @ee

| pomodorlnl, scaglle di grana Pomodoro San Marzano, fior

di latte, melanzane,

Contadina 12 (anJ bl ricotta stagionata

FlOI‘ di latte, salsiccia, frzarlelll baszlzca» '
Nerano 11,5 @ge
Crema di zucchine, fior di
latte, chips di zucchine,
pecorino

Mortadosa I3 @eh
'Fior di latte, mortadella,
stracczatella di bufala pzstacchlo

Zuccotta I3 (a)(g)

Crema di zucca, fior di latte, sqlszccia
grana basmco i /

Mediterranea 12,5 @b
Salsa di pomodorini, pesto di

|

basilico, stracciatella di bufala

Calabrese 12,5 (a)(g) i
i Pomodo.r'o San Ma.r'zano‘ ’ndUJa | }
i 1 stracczatella dfz b“' a’la

| || salsiccia e patate l2,‘5 o |
il ' iFior di latte, salswcza patate alfforno

Patanella I2 e

Crema di patate, prouola b
pancetta croccante epe i an

Scugnlzza I3 5 @Ee)

Crema di melanzane, melanzane f’rztte '
fior di latte, pomodori confit, |
pancetta, pecorino
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Acqua Natia/Ferrarelle 3
75 cl

Coca Cola/ Coca Cola Zero
Fanta/Sprite 3,5
38 el

VINI AL CALICGE

BIANCHI

Lemon Soda 3,5

Heineken 4

Zero alecool Falanghlna Roccamonfina 7

“Porto di Mola”

‘ | I | | Pinot Grigio Trentino DOC 7,5

i “Cavit”
GOGl“'IIII. Chardonnay Trentino DOC 8
“Cavit”
Spll'ltZ 3 ) savignon DOC 7,5
(Aperol / Campari / Nario Paron”
Limoncello / Hugo / I :
‘Eragoling) il (il iy ROSSI
| b f Aglianico Roccamonfina 7
Spritz premium |2 e ' “Porto di Mola” \
Bergamotto / Vlozetta i ‘ Morellino di Scanzano 7,5 il
ChmOt tO / L “Fattorie Barbi” i
Gm Tonlc ‘ ' : Chianti Riserva DOCG 8

“Le Ginestre”, 2018
Tanqueray — Bombay Sapphlre 9

Hemdrlck s IO
Mare ,12

Valpolicella Ripasso DOC 9,5
“Bertani”
BOLLICINE

e Lambrusco di Sorbara 7
B “Castelli modenesi”

Prosecco Thurgau 7
“Ca Ernesto”, vino spumante

Servizio 2,5 a persona




ALLA SPINA

Natavota ..

SENZA GLUTINE

Colore chiaro e pagliersante, schiuma bianca e
persistente, profumo leggermente erbaceo. Birra
dal gusto leggero, fresco e dissetante.

TIPOLOGIA;

Lager

GRAD. ALCOLICO:

5,2% vol
Giallo opalescente

€7,00

Alberga dell colore dorato e al naso di crosta randei
I'opera lupplo con un profumo agrumato, in bocca ha note
maltate e ben evideente, seguite dalla componente fri.
Importante non & otrappare, la bevute fra alla fine.
TIPOLOGIA:

Happy ale

GRAD. ALCOLICO:

5,2% vol
Giallo chiaro

ﬁ.‘

EI

Affligem
Sl

i y

Natavota red .«

Dal colore ramato intenso, con schiuma fine e
disipersente. Il corpo robusto e la buona disintensta
della dolcezza del malto lo rendono facilmente
beverina.

TIPOLOGIA:

Red strong ale

GRAD. ALCOLICO:

9,0% vol
® Ramato intenso

€7,00
Birra con note dolci, corpo pieno e ben strutturata.

pasti.
TIPOLOGIA:

Strong lager

GRAD. ALCOLICO:

10,0% vol
Giallo oro

Ichnusa 7 v

Birra estremamente godibile sia da sole che durante i

PIZZERIA NAPOLETANA

20cl 40 el
5.00 7.00

30 cl

6,7% vol 7.50

L ] L]
#Cuoredinapoli e..
SENZA GLUTINE
La # A del cuore & appena una farmentata con un'attiz-
za da luppoli esotici che le donano freschi profumie
note agrumate, erbacee, resinose e speziate.

TIPOLOGIA:

APA

GRAD. ALCOLICO:

6,0% vol
@® Rosso intenso

€7,00

Colore rosato impercettibile, schiuma color nocciola,al
palato si presenta corporea con note di caffé, nocciola e
cioccolato fondente. Limpidezza e sapidita a il finale
lungo del luppolo.

TIPOLOGIA:

Imperial Stout

GRAD. ALCOLICO: ‘:‘ | \
10,0% vol il
Nero intenso i

India Pale Ale 7.«

Una birra chiara, secca e tonica, i malti dallo”amare
si o porter, presenti con il proprio intenso e speziato
carattere, si sposano perfettamente con un'esplosione

di luppoli. Il risultato & un‘esplosione di aromi agrumati

e di frutta tropicale che ne caratterizzano il profumo,

la luppolatura e un amaro finale intenso.

TIPOLOGIA:
Blanche
GRAD. ALCOLICO:
5,6% vol
Dorato carico

€7,00 ‘ i LY 1
La Bionda si presenta con un aspetto opalescente e ‘
dorato, con una schiuma bianca e cremosa che Ll | 1
persiste nel tempo. Il frumento ne esalta la spiccata i |1t 14
aromatizzazione con sentori di frutta matura, agrumi { i A
e fiori di sambuco. Il finale & leggermente amaro.

TIPOLOGIA:

Blanche

GRAD. ALCOLICO: ‘
5,6% vol R
Giallo Paglierino | i
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