





SPECIALITA’

Frittino misto 12 @ee

(ideale per due persone)
Zeppoline, 2 crocche, 2 arancini,
2 montanarine

Frittatina di pasta 5 @@
Ricetta classica con bucatini,
besciamella, provola,
macinato di bovino e grana

Tris di tacos fritti
napoletani 12 @eei

Ragu genovese | Polpetta al
ragu | Cicoli, ricotta, pepe

Montanara fritta
Mini pizza fritta con

Pomodoro, basilico
e grana 5 @@
Mortadella, stracciatella
e pistacchio 5,5 @b

Ragu genovese e
grana 6 @eE0



Gnocchi alla Sorrentina 14 @

Gnocchi di patate con sugo
di pomodoro, mozzarella,
grana, basilico

Spaghetti alle vongole 16 @
Spaghetti con vongole, aglio,
prezzemolo e peperoncino

Candele alla genovese 14 @0

Specialita di pasta napoletana
a base di cipolle ramate,
carne di manzo e grana



VEGETARINANE

—

Ortolana I1,5 @ge
Crema di zucchine, fior di latte,
zucchine, melanzane, peperoni

DOP II,5 @p
Salsa di pomodorini, bufala,
basilico

Norma 12 @®e
Pomodoro San Marzano, fior
di latte, melanzane,
ricotta stagionata

Nerano 11,5 @ge
Crema di zucchine, fior di
latte, chips di zucchine,
pecorino

Mediterranea 12,5 @b

Salsa di pomodorini, pesto di
basilico, stracciatella di bufala



VINI AL CALICGE

BIANCHI

Falanghina Roccamonfina 7
“porto di Mola”

Pinot Grigio Trentino DOC 7,5
“Cavit”

Chardonnay Trentino DOC 8
“Cavit”

Savignon DOC 7,5
“Mario Paron”

ROSSI

Aglianico Roccamonfina 7
“porto di Mola”

Morellino di Scanzano 7,5
“Fattorie Barbi”

Chianti Riserva DOCG 8
“Le Ginestre”, 2018

Valpolicella Ripasso DOC 9,5
“Bertani”
BOLLICINE

Lambrusco di Sorbara 7
“Castelli modenesi”

Prosecco Thurgau 7
“Ca Ernesto”, vino spumante



20cl 40 cl

4,7% vol 5.00 7.00
BIRRA
nlln sp."n 30 cl

6,7% vol 7.50






